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LARUS
BRUT NATURE - RESERVA
ORGANICO

De vez en cuando, nuestros antepasados descubrian en el cielo
algun ave extrafia que nunca habian visto. Hoy, los nombres de
aquellas aves inspiran esta coleccién de maravillosas rarezas.

Rara Avis, Cavas de parajes singulares donde el entorno, el
vifledo y la viticultura se alian para ofrecer unas condiciones

Unicas.
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RESERVA
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PINOT NOIR - XAREL'LO
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Anada

2022

Denominacién

DO Cava

Variedad

Pinot Noir 50% - Xarel-lo 50%

Zona de cultivo

Vifiedo Mas Moi¢ (Font-Rubi)
Vifiedo de La Font (Font-Ru-
bi)

Altitud

mas de 250 metros

Grado alcohdlico

12%

Crianza

Reserva. De 24 a 36 meses.

Temperatura de servicio

6°C

Acidez total 6 g/L (4cido tartdrico)

Ph 3

Dosage Sin azucar afiadido

S0 53 mg/L

2 Valor maximo de la DO Cava: 160 mg/L

Presion 5 bar
Ligero Cremoso
@ Crianza ) Crianza
@ Complejidad @ Complejidad

€CO, JEGAN,  oWFCy

FILOSOFIA DE

ELABORACION @@G@

Elaborado de manera sostenible desde el vifiedo hasta la bodega.
Certificado ecolégico por el CCPAE y en acciones medioambientales
por la Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

RARA AVIS COLECCION

LARUS

DO CAVA - Brut Nature - Reserva - Organico

Larus es el nombre que la ciencia da a la familia de las gaviotas.
Son aves de gran gentileza y de espiritu mediterraneo, como este
ensamblaje que combina la finura de la Pinot Noir y la potencia del
Xarel-lo para mostrar un caracter auténtico y distintivo.

ORIGEN

El Larus se elabora con dos vifiedos insignia de la casa en la zona de
Font-Rubi: Mas Moi¢, de Pinot Noir, y el vifiedo de la Font, de Xarel-lo.
El vifiedo de Mas Moi6 es ecoldgico desde su nacimiento, en 1993.
Sus cepas estan orientadas de norte a sur para evitar que la uva reci-
ba el impacto directo del sol y asi garantizar una maduracién lenta.

MAS MOIO

Aiio de plantacion Cosecha
1993 Manual
Rendimento Formacién
6.000 kg/ha Emparrado

El vifiedo de la Font, plantado en 1989, recibe su nombre por el
antiguo manantial de agua que atravesaba el vifiedo y que, a dia de
hoy, con producciones muy bajas pero de gran calidad, nos brinda un
Xarel-lo vigoroso y de intensos aromas.

Y

VINEDO DE LA FONT

Ao de plantacion Cosecha
1989 Manual
Rendimento Formacién
6.500 kg/ha Emparrado

ZONA: Comtats de Barcelona | SUBZONA: Valls d’Anoia-Foix

ELABORACION

Ambas variedades se elaboran por separado. Ambas se vendimian
manualmente. Con la Pinot Noir se realiza un prensado directo, sin
despalillar, para no extraer color y elaborar un blanc de noirs. Con el
Xarel-lo se despalillay se prensa a 15 °C para preservar sus aromas.
El mosto se desfangado y fermenta de manera controlada a 16—-17
°C. Se lleva a cabo el ensamblaje con ambas variedades buscando
lo mejor de cada una: la elegancia de la Pinot Noir y la textura del
Xarel-lo.

El cava se elabora mediante el método tradicional, con segunda
fermentacién en botella. Reserva, con una crianza media de 34
meses sobre las lias.

SENSACIONES

En nariz: La Pinot Noir destaca con aromas elegantes de fruta
blancay delicadas notas de frutos rojos y silvestres, que aportan
una frescura muy atractiva. El Xarel-lo afiade toques citricos y una
marcada vivacidad.

En boca: El cava se muestra directo y preciso, con una acidez
refrescante y un perfil recto y vibrante. Paladar estructurado,
cremoso y al mismo tiempo fresco, lleno de matices, con notas de
fina pasteleria y fruta escarchada.

MARIDAJE

Ideal con platos de marisco, attin o salmdn; también combina
perfectamente con patés, quesos curados y carnes blancas guisadas
0 asadas.
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PREMIOS RARA AVIS LARUS
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Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Tim Atkin. 92 puntos.

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Tim Atkin. 93 puntos.

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Wine Enthusiast. 91 puntos.

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Sakura Wine Awards

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Catavinum World Wine & Spirits Competition

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Decanter World Wine Awards

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
The Champagne & Sparkling Wine World Championships

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
Catavinum World Wine & Spirits Competition

Rara Avis Larus. Medalla de Oro
International Wine & Spirits Awards
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