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Produccié 2.727 ampolles

Denominacié DO Penedes

Varietat

Muscat de Frontignan

Zona de cultiu

Font-rubf (Alt Penedes)

Tipus de sol Argilo calcari
Altitud 318 metres
Grau alcoholic 12,5%

Temperatura de servei 10 °C

Repos en diposit dacer

Crianca inoxidable durant 3 mesos

Acidesa total 5,8 g/L (acid tartaric)

Ph 310

Sucre residual 2g/L

so 75mg/L

2 Valor maxim de la DO Penedés: 140mg/L
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D'ELABORACIO <§Q@@N§@
Elaborat de manera sostenible des de la vinya fins al Celler.

Certificat ecologic pel CCPAE i en accions mediambientals per la
Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).
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ORIGEN

Vinya ubicada a Font-Rubi on els ceps, orientats d’est a oest, reben
I'impacte del vent procedent de la serra de la Llacuna.

41°24'43.9"N
1°38'41.9"E

‘A La Prunera, els darrers raigs de sol cauen per Ponent,
deixant-nos la seva calidesa i alegria.”

LA PRUNERA

Any de plantacié
2001

Pluviometria
mitjana anual

Entre 500i 600 I/m?

Formacio
Emparrat

Collita
Manual

EL MUSCAT DE FRONTIGNAN

Varietat Mediterrania d’antiga tradicio i de caracter encantador i
floral, molt ben adapatada a molt ben adaptada a la nostra zona.

ELABORACIO

Raim collit manualment a trenc d'alba, per preservar la seva
fragancia original. Es desgrana, es refreda a 10°C i es realitza
una maceracié pel-licular de 2 hores a I'interior de la premsa, per
potenciar el caracter floral de la varietat. Es desfanga el mosties
realitza una fermentacié controlada a 18°C.

Després de la fermentacio, el vi descansa en diposit d'acer inoxidable
durant 3 mesos, durant els quals es realitza el batonnage.

SENSACIONS

En nas: Intens i expressiu, amb una gran carrega aromatica. Dominen
les notes de flors blanques com el gessami i la flor de taronger,
acompanyades de matisos citrics molt marcats, especialment pell
de llimona, que aporten frescor i vivacitat. Laroma reflecteix la
influencia del vent continental calid i sec, que concentra els perfils
aromatics i en potencia la complexitat.

En boca: Entrada fresca i vibrant, amb una acidesa molt ben
integrada que destaca la preséncia de la llimona com a fil conductor.
Textura untuosa i final llarg amb records de fruita blanca i un toc
mineral que afegeix profunditat. Evoca la sensacié d'assaborir un gra
de raim Muscat en el seu punt optim de maduracio, perd amb una
estructura sorprenentment seca i refinada.

Particularitat: Vi que sorpren per ser floral i afruitat en nas pero sec
en boca. Fet totalment atipic en un vi monovarietal de Muscat.

MARIDATGE

Ideal per gaudir-lo sol, com a aperitiu fresc i aromatic, o acompanyat
de marisc que ressalten la seva frescor citrica. També ofereix un
contrast sorprenent i molt atractiu amb formatges curats o blaus, i
amb patés artesans. La seva acidesa neteja el paladar i en realga els
sabors, creant un joc de textures i aromes molt seductor.
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De Ponent 2022. Medalla d’'Or
Wine Enthusiast. 92 punts.

De Ponent 2022. Medalla d’Or
Catavinum World Wine & Spirits Competition

De Ponent 2021. Medalla d’Or
Catavinum World Wine & Spirits Competition

De Ponent 2020. Medalla d'Or
International Wine Awards

De Ponent 2019. Medalla d'Or
International Wine Awards
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