
ARDEA
BRUT ROSÉ
orgànic 

De tant en tant, els nostres 
avantpassats descobrien al cel algun 
ocell estrany que no havien vist mai. 
Avui, els noms d’aquelles aus inspiren 
aquesta col·lecció de meravelloses 
rareses.

Rara Avis, Caves de paratges singulars 
on l’entorn, la vinya i la viticultura s’alien 
per oferir unes condicions úniques.



origen
L’ Ardea s’elabora amb Pinot Noir procedent de la finca del Puntatge. 
Situada a Font-Rubí, a una altitud superior a 400 metres on el tipus 
de sol és argilocalcàri.

elaboració
La verema es realitza de forma manual per preservar al màxim la 
integritat del raïm i evitar l’extracció excessiva de color. Es realitza 
un lleugera maceració pelicular a 15ºC a l’interior de la premsa per 
obtenir aromes de fruites vermelles i un color rosat amb una bona 
tonalitat. Posteriorment, es realitza un premsat fraccionat separant 
les diferents qualitats de most i només s’utilitza el most flor per 
aconseguir més nitidesa i frescor. Es desfanga el most i es realitza 
una fermentació controlada a 16-17ºC. 
El cava s’elabora mitjançant el mètode tradicional, segona 
fermentació en ampolla. Criança mínima de 14 mesos sobre les 
mares.

sensacions
En nas: Aromes intenses de gerd, fruites dels bosc negres i delicades 
notes florals blanques com el gessamí.

En boca: El seu paladar estructurat i cremós combina les notes de 
fruits vermells i préssec sobre un fons de pastisseria fina.

Particularitat: Un rosat excepcional elaborat amb Pinot Noir, que 
combina la intensitat de les fruites negres i vermelles amb la 
delicadesa de les flors blanques. Aquesta harmonia li confereix un 
caràcter floral distintiu i una profunditat sorprenent, que va molt més 
enllà del que és habitual en els rosats.

maridatge
Ideal com aperitiu o amb tot tipus d’arrossos, plats de pasta o carns 
blanques a la brasa.

Denominació DO Cava

Varietat Pinot Noir 100%

Vinya Vinya del Puntatge

Zona de cultiu Font Rubí (Alt Penedès)

Altitud 400 metres

Grau alcohòlic 11,5%

Criança 14 mesos sobre les mares

Temperatura de servei 6 ºC

Acidesa total 6 g/L (àcid tartàric)

Ph 3

Dosage 9 g/L

SO2
55 mg/L
Valor màxim de la DO Cava: 160 mg/L

Pressió 5,8 bar

veganECO

el puntatge

Rara Avis Col·lecció

DO CAVA · Brut Rosé · Orgànic 
Guardiana de l’aigua i la terra, Ardea és una au amb plomes rosades i 
forma esvelta. Representa l’elegància atemporal i dona nom al nostre 
cava més sofisticat. Un Rara Avis de color rosa intens, paladar molt fi 
i caràcter envolvent.
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SWFCP

Any de plantació

Collita

2000

Manual

Rendiment

Formació

3.000 kg/ha

Emparrat

Elaborat de manera sostenible des de la vinya fins al Celler. 
Certificat ecològic pel CCPAE i en accions mediambientals per la 
Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

Filosofia 
d’elaboració



premis rara avis ardea

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
Catavinum World Wine & Spirits Competition

Any 2022

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
International Wine & Spirits Awards

Any 2021

U MES U · Distinctive Organic Wines · Mas Romaní S/N. Font-Rubí 08736 (Barcelona) · T +34 938 974 069 · hello@umesu.wine · www.umesu.wine

Any 2023

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
Catavinum World Wine & Spirits Competition

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
Berliner Wine Trophy

Any 2025

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
Wine Enthusiast. 90 punts.

Rara Avis Ardea. Medalla d’Or
Premis Vinari


