ANRIS

XAREL-LO
ORGANIC

Anais s’enlaira en cerca de nous
horitzons, paisatges i sabors
autentics. Quan sobrevola les vinyes
del Penedés pensa que aquest podria
ser el seu lloc al mon.

Aquest és 'homenatge del Celler
a totes aquelles dones que,
inconformistes i somiadores com
I’Anais, es deixen guiar per la seva
curiositat innata, segueixen les seves
passions i lluiten per aconseguir tot
allo que es proposen. _
Xarello - Organic
PENEDES
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Anyada 2025
Denominacio DO Penedés
Varietat Xarel-lo

Zona de cultiu

Sant Lloreng d'Hortons i
Font-rubf (Alt Penedes)

Altitud 200 - 350 metres

Grau alcoholic 12%

Temperatura de servei  8°C

Acidesa total 5,75 g/L (acid tartaric)

Ph 315

Sucre residual Tg/L

so 70 mg/L

2 Valor maxim de la DO Penedés: 140 mg/L

Cos lleuger Cos cremds
© Aromatic © Aromatic
© Afruitat © Afruitat

FILOSOFIA

D'ELABORACIO @ @ @

Elaborat de manera sostenible des de la vinya fins al Celler.
Certificat ecologic pel CCPAE i en accions mediambientals per la

JEGAY,

Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

Xarel-lo
Organic - DO Penedeés

ORIGEN
Raims seleccionats de vinyes ubicades a la zona central (Sant

Lloreng d'Hortons) i la zona alta (Font-rubi) de I'Alt Penedes, amb
altituds d’entre 200 i 350 metres.

CATALUNYA

MAR MEDITERRANIE= ¢

XAREL-LO,
la varietat insignia del Penedes

Varietat originaria de Catalunya i insignia del Penedés, versatil per a
I'elaboracié de vins tranquils i vins escumosos. La trobem plantada

arreu del Penedés. En vins joves, es caracteritza per la seva acidesa
refrescant, lo que la fa una varietat molt interessant.

ELABORACIO

Fermentacié alcoholica lenta a 16 °C-17 °C en dip0sits d'acer
inoxidable, en atmosfera inert per minimitzar I'oxidacié i preservar
I'expressié aromatica de la varietat. Sense maceracio amb les pells.
S’ha realitzat batonnage per incrementar la sensaci6 de volum en
boca.

Amb aquest vi, el celler busca expressar la finor i la subtilesa del
Xarel-lo cultivat al Penedés.

SENSACIONS

Nas: Aromaticament intens i net, destaca per la frescor i la puresa
de les seves aromes. Predominen les notes citriques i de préssec
madur, amb un rerefons subtil de mineralitat i un delicat toc sali que
recorda la brisa marina.

Boca: Confirma plenament les impressions del nas, amb una entrada
citrica i afruitada (préssec), una textura sedosa i un pas per boca
llarg i equilibrat. La mineralitat i el punt sali aporten la frescor
allargant la persisténcia final.

Evolucio: Amb el temps, el vi guanya complexitat. Apareixen aromes
de fruits secs, lleus notes de crianga i tocs especiats com la pebre
blanca. La fruita d'os persisteix, perd amb un perfil més maduri
integrat.

Particularitat: El seu caracter mineral i sali li confereix una
personalitat unica, evocadora del paisatge mediterrani.

MARIDATGE

Ideal per a I'aperitiu, gracies a la seva frescor i caracter sali.
Harmonitza especialment bé amb arrossos mariners, peix blanc a la
planxa i tota mena de marisc, potenciant-ne la textura.
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Anais Xarel-lo 2021. Medalla d’Or
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Anais Xarel-lo 2020. Medalla d’Or
International Wine Awards
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Anais Xarel-lo 2019. Medalla Gran Or
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Anais Xarel-lo 2018. Medalla de Plata
Decanter World Wine Awards
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