TINTO
ORGANICO

Anais vuela en busca de nuevos
horizontes, paisajes y sabores
auténticos. Cuando sobrevuela los
vinedos del Penedés piensa que éste
podria ser su lugar en el mundo.

El homenaje de la bodega a todas

aquellas mujeres que, inconformistas

y sonadoras como Anais, se dejan

guiar por su curiosidad innata, siguen (
sus pasiones y luchan por

conseguir todo lo que se proponen.
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Anada

2023

Denominacion

DO Penedés

Variedad

Tempranillo 85%
Syrah 15%

Area de cultivo

Font-rubf (Alt Penedes)

Altitud

350 metros

Grado alcohélico

14%

4 meses en barrica de roble

Crianza .
francés
Temperatura de servicio 14 °C
Acidez total 5,5 g/L (4cido tartaric)
Ph 35
Azucar residual 08g/L
S0 75mg/|
2 Valor maximo de la DO Penedés: 150 mg/L

Cuerpo ligero

© Aromatico

© Afrutado

FILOSOFIA DE
ELABORACION
Elaborado de forma sostenible desde el vifiedo hasta el Celler.
Certificado ecolégico por el CCPAE y en acciones medioambientales

Cuerpo cremoso

@ Aromatico

© Afrutado

€CO JEGA,,  oWFCy

DD

por la Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

Tinto
Organico - DO Penedes

ORIGEN

Uva seleccionada de vifiedos situados en Font-Rubi (Alt Penedés) a
una altitud de mas de 350 metros.

CATALUNA

T Al
5 A0

MAR MEDITERRANEO

TEMPRANILLO

Variedad tradicional de la Peninsula Ibérica, con origen en el valle
del rio Ebro que ha sabido adaptarse perfectamente al Penedés. Lo
encontramos plantado en el Penedés central y superior.

SYRAH

Variedad tradicional mediterranea, de origen Francés, que nos brinda
vinos muy aromaticos, con notas de fruta negra y de regaliz. Lo
encontramos plantado en el Penedés central.

ELABORACION

Desgranado y maceracion prefermentativa en frio (14 °C).
Fermentacién con las pieles durante 16 dias a 23 °C.
Crianza de 4 meses en barrica de roble francés.

SENSACIONES

En nariz: Aromas intensos de frutas rojas como la frambuesa 'y

la ciruela, combinadas con notas de fruta negra como la mora.
Todo ello matizado por sutiles toques de especias dulces, como la
pimienta negra, y un delicado punto balsamico.

En boca: Entrada fresca y sedosa, con buena estructura. Predominan
las notas de cereza madura, mora y arandanos, con un final
equilibrado y persistente.

Particularidad: Destaca la viveza de sus aromas a fruta fresca.

MARIDAJE

Ideal para tablas de embutidos y quesos semicurados, asi como para
platos con arroces de montafia, setas y carnes asadas. Combina
especialmente bien con carnes rojas y platos de cordero, realzando
sus sabores y aportando armonia al conjunto.
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PREMIOS ANAIS TINTO

Ao 2025

Anais Tinto 2022. Medalla de Oro
Wine Enthusiast. 90 puntos.

MEJOR TINTO JOVEN DEL PENEDES
Anais Tinto 2021. Medalla de Oro
Premios Tastavins “Sant Humbert”

Aio 2020

MEJOR TINTO JOVEN DEL PENEDES
Anais Tinto 2019. Medalla de Oro
Premios Tastavins “Sant Humbert”
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