ROSAT
ORGANIC

Anais s’enlaira en cerca de nous horitzons, paisatges i sabors
autentics. Quan sobrevola les vinyes del Penedés pensa que
aquest podria ser el seu lloc al mon.

Aquest és 'homenatge del Celler a totes aquelles dones que,
inconformistes i somiadores com 'Anais, es deixen guiar per
la seva curiositat innata, segueixen les seves passions i lluiten
per aconseguir tot allo que es proposen.
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Garnatxa negra, Ull de llebre - Organic
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Denominacié

DO Penedes

Varietat

Garnatxa Negra 50%
Ull de Llebre 50%

Zona de cultiu

Font-rubf (Alt Penedes)

Altitud 350 metres

Grau alcoholic 12,5%

Temperatura de servei 9 °C

Acidesa total 5,8 g/L (acid tartaric)

Ph 315

Sucre residual 08g/L

S0 70 mg/L

2 i .
Valor maxim de la DO Penedés: 150 mg/L
Cos lleuger Cos cremds
@ Aromatic © Aromatic
@ Afruitat © Afruitat
€CO ECAy,

FILOSOFIA g

D'ELABORACIO

Elaborat de manera sostenible des de la vinya fins al Celler.
Certificat ecologic pel CCPAE i en accions mediambientals per la

Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

©DS

Rosat
Organic - DO Penedes

ORIGEN

Raims seleccionats de vinyes ubicades a la zona alta de I'Alt Penedés
a Font-Rubi amb una altitud mitja de 350 metres.
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MAR MEDITERRANI &=

GARNATXANEGRA

Varietat tradicional mediterrania, versatil per I'elaboracié de vins
rosats tranquils, vins negres i vins escumosos rosats. Es caracteritza
per donar vins afruitats, frescos i amb bona capacitat d’envelliment.

ULL DE LLEBRE

Varietat tradicional de la Peninsula Ibérica, amb origen a la vall del
riu Ebre que s’ha sabut adaptar correctament al Penedés. Ens brinda
vins afruitats, frescos, amables en boca i amb bona evolucié.

ELABORACIO

Desgranat, refredat del raim a 10°C i maceracio pel-licular durant
4 hores. Després de la maceracid, es realitza un sangrat del raim
per obtenir el most flor, es desfanga i es realitza una fermentacié
controlada entre 16 i 18°C per obtenir aromes varietals i de fruites
vermelles.

SENSACIONS

En nas: Aromes intenses de melmelada de maduixa, gerds i grosella,
amb un rerefons dolg i llaminer que recorda la fruita vermella
madura.

En boca: Paladar delicat i subtil, amb una textura lleugerament
untuosa. Destaquen les notes de fruites vermelles fresques, que
aporten vivacitat i equilibri.

Particularitat: Les notes de fruita acabada de tallar i fresca el fan
excepcionalment refrescant.

MARIDATGE

Ideal per a I'aperitiu i perfecte per acompanyar plats de pasta,
arrossos mariners, marisc fresc i formatges suaus. La seva frescor
i subtilesa el fan un gran aliat per a cuines mediterranies i moments
informals.
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Anais Rosat 2021. Medalla d’'Or
Ecoracimo - Concurs Internacional de vins ecologics
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