
ROSAdo
orgánico

Anais vuela en busca de nuevos horizontes, paisajes y sabores 
auténticos. Cuando sobrevuela los viñedos del Penedés piensa 
que éste podría ser su lugar en el mundo.

El homenaje de la bodega a todas aquellas mujeres que, 
inconformistas y soñadoras como Anais, se dejan guiar por su 
curiosidad innata, siguen sus pasiones y luchan por
conseguir todo lo que se proponen.
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origen
Uvas seleccionadas de viñedos situados en la zona alta del Alt 
Penedès, a una altitud media de 350 metros.

 

 

 
 

 
 

 
 

garnacha negra
Variedad tradicional mediterránea, versátil para la elaboración 
de vinos tranquilos rosados, tintos y espumosos rosados. Se 
caracteriza por dar vinos afrutados y frescos con buena capacidad 
de envejecimiento.

tempranillo
Variedad tradicional de la Península Ibérica, originaria del Valle 
del Ebro que se ha adaptado con éxito al Penedès. Ofrece vinos 
afrutados, frescos, agradables en boca y con buena evolución.

elaboración
Desgranado, enfriado de la uva a 10 °C y maceración pelicular 
durante 4 horas. Después de la maceración, se realiza un sangrado 
de la uva para obtener el mosto flor, se desfangado y se lleva a cabo 
una fermentación controlada entre 16 y 18 °C para obtener aromas 
varietales y de frutos rojos.

sensaciones
En nariz: Aromas intensos de mermelada de fresa, frambuesa y 
grosella, con un fondo dulce y goloso que recuerda a la fruta roja 
madura.

En boca: Paladar delicado y sutil, con una textura ligeramente 
untuosa. Destacan las notas de frutas rojas frescas, que aportan 
viveza y equilibrio.

Particularidad: Las notas de fruta recién cortada y fresca lo hacen 
excepcionalmente refrescante.

maridaje
Ideal para el aperitivo y perfecto para acompañar platos de pasta, 
arroces marineros, marisco fresco y quesos suaves. Su frescura y 
sutileza lo convierten en un gran aliado para cocinas mediterráneas y 
momentos informales.

veganECO SWFCP

Cuerpo ligero Cuerpo cremoso

      Afrutado

Aromático

Afrutado+

+

-

      Aromático-

Elaborado de forma sostenible desde el viñedo hasta el Celler. 
Certificado ecológico por el CCPAE y en acciones medioambientales 
por la Sustainable Wineries for Climate Protection (SWfCP).

Filosofía de
elaboración

Rosado
Orgánico · DO Penedès

Añada 2025

Denominación DO Penedès

Variedad
Garnacha Negra 50%
Tempranillo 50%

Area de cultivo Font-rubí (Alt Penedès)

Altitud 350 metros

Grado alcohólico 12,5%

Temperatura de servicio 9 ºC

Acidez total 5,8 g/L (ácido tartárico)

Ph 3,15

Azúcar residual 0,8 g/L

SO2

70 mg/L
Valor màximo de la DO Penedès: 150 mg/L
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premios anais rosado

Anais Rosado 2021. Medalla de Oro
Ecoracimo - Concurso Internacional de vinos ecológicos

Año 2022

Anais Rosado 2019. Medalla de Oro
Ecoracimo - Concurso Internacional de vinos ecológicos

Año 2020

Anais Rosado 2023. Medalla de Oro
Premios Vinari

Año 2024


