Text Richard 5igray

Drygt en halvmil norr om Vilafranca
del Penedes ligger U Mes U — har i den
stora anldggningen tar Maria Pifiol emot.

Som tredje generationen driver hon fore-
taget tillsammans med sin bror Oriol Pifol.
Vid sin sida under besdket har Maria 6nologen
Moez Aoun, som emellanat flikar in kormmentarer
pd katalanska.



Det relativt unga féretaget grundades 1976 av
syskonens farfar som var tunnbindare. Vineriet
heter U Mes U, vilket betyder “ett plus ett” p&
katalanska, 1+1=3 &r ett i Sverige viletablerat
varumérke och kdnns igen pd nagra av de
etiketter som sdljs pd Systembolaget.

Totalt producerar U Mes U omkring 3,5 miljoner
flaskor drligen och 85 procent av produktionen &r
mousserande vin. Exporten uppgir till 80 procent,
med Sverige som den stéirsta marknaden.

- Vi dr stora bland de sm#, men smd bland de
stora. Som en jimforelse producerar jittarna Freix-
enet 60 miljoner Hlaskor och Codorniu 100 miljoner.
Om man bortser frin de allra stérsta och minsta
producenterna si spelar vi i mellanskiktet en viktig
roll far hur cava uppfattas runt om i virlden, siger
Maria som ansvarar for marknadstféringen, medan
brodern basar éver produktionen.

Druvorna kommer dels frin egna 120 hektar, dels
frin omkring hundra lingtidskontrakterade odlare
- nfigra samarbeten har pigitt inda sedan starten
pd 1970-talet. U Mes U ir ekologiskt certifierade och
arbetar aktivt for att minska klimatavtrycket frin
verksamheten.

Vi kliver ut p en plattform i en stor hangarlik-
nande byggnad och tittar ner pd produktionslinan
dir degorgering utfors, dosage tillsitts samt kork
och grimma monteras.

Kvalitetskontrollen ér rigortis. Regelbundet
plockas en flaska frin linan fér analys. I det intill-
liggande labbet miter man nivier av sulfiter, socker-
halt, tryck och hur mycket syre som &r uppldst i vinet.
Det sista pidverkar bide aromer och hillbarhet. For
mycket syre kan géra vinet oxiderat och minska
bubblornas livslingd, medan en korrekt kontrolle-
rad nivd bidrar till en frisk och fruktig karaktir.

- Vi ligger stor vikt vid det tekniska och ir
besatta av detaljerna. Men i slutindan tas alla
beslut i provaningsrummet. Om doft och smak
inte dvertygar, spelar det ingen roll hur
perfekt den kemiska analysen ir.

Basen fiir deras cava fir de
traditionella druvorna xarel-lo, %
macabeo och parellada. Snart Sy
mirker vi att iven pinot noir ir ett
hjirtebarn. Druvan planterades av
familjen redan 1993, lingt innan den
blev tilliten inom D.O. Cava.

- Vi ir dvertygade om att pinot noir
har sin plats i Penedés. For oss handlar
det inte om att efterlikna champagne,
utan att gora vir tolkning av blanc de
noirs, siger Maria som givetvis fir vil
medveten om Corpinnats beslut att
fasa ut alla internationella druvor.

Cava, Corpinnat & Classic Penedés

/

Samtalet glider in pd de interna motséttningarna
i regionen. Det gir inte att undvika imnet.

- Virespekterar alla rorelser, men splittring &r
aldrig bra. Cava ir ett av Spaniens mest kiinda varu-
mirken inom vin. Framgingarna byggdes inte dver
en natt och dirfir stir U Mes U bakom D.0. Cava,
siger Maria med eftertryck.

I provningsrummet provar vi bland annat Julia &
Navinés Cava Semi Seco - som har toppat System-
bolagets forsiljiningslista for cava under flera ir.
Vinet ir halvtorrt, fruktigt och mjukt i uttrycket och
framstillt for att passa en bredare publik.

Vi ghr vidare med den intressanta Cygnus Deneb
Cava 2021 - en druvren xarel-lo frin hég héjd som
inte fitt ndgot tillsatt svavel. Det iir den enda cavan
i portfdljen vars basvin genomghtt malolaktisk jis-
ning. Hir méts vi av aromer av mogna grona dpplen,
torkad frukt, bitter citron och litt silta i avslutet.
Cava 1+1=3 Blanc de Noir Brut Nature Reserva 2022
ger oss prov pi hur pinot noir presterar pi egen hand
i Penedés. Den har en rédbirig frukt och aromer av
finkil, kex samt en krimig och livlig mousse.

- Ph grund av klimatet fir cava bide primir-
aromer och autolyskaraktir, detér det som gor cava
unikt - fruktigheten tillsammans med brodigheten,

avslutar Maria.
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