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Els més joves d’U més U

El celler penedesenc U més U també presenta les noves anyades d’alguns dels seus vins més joves. 
Destaquen que són productes nascuts d’una anyada seca, marcada per la falta de pluja i un clima càlid i sec. 
L’enòleg del projecte, Moez Aoun, apunta que ha fet “un acompanyament íntim de la vinya durant tot el 
procés amb la mirada en aconseguir el producte més equilibrat i òptim”.

Entre aquestes novetats, hi ha l’Anaïs Xarel·lo i Anaïs Rosat, dos dels vins insígnia del celler; el Dahlia, 
aquest rosat pàl·lid elaborat a partir de la varietat garnatxa negra; i en el cas dels dos vins De Llevant i De 
Ponent, hi ha encara alguna novetat més.

I és que pel que fa al primer, el De Llevant, aquest any també ha innovat en quant a la tècnica d’elaboració. 
Amb l’objectiu de remarcar el seu caràcter varietal -fet amb Malvasia de Sitges-, un 15% d’aquest vi s’ha 
elaborat com a brisat, sense deixar de banda el seu procés de repòs tradicional en ou de ceràmica.

- Accedeix a l’article complet a la seva pàgina web

https://vadevi.elmon.cat/vins/ultimes-novetats-en-el-mercat-vinicola-catala-55969/

