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 Cuando un territorio es tierra de viña con mayúsculas, 
como es el caso del Penedès, el color de las uvas no es 
importante. Esta afirmación tan rotunda es una re-

flexión de Pepe Raventós, uno de los mayores defensores de 
este privilegiado lugar que, desde su proyecto particular Can 
Sumoi, trabaja sin descanso para recuperar el paisaje vitícola 
de la alta montaña del Penedès. Un esfuerzo, como el de tan-
tos otros elaboradores, que nace del conocimiento y convenci-
miento de que el Penedès es una región vitícola muy relevante 
que dará mucho que hablar. Este prestigio va permeando en 
la opinión pública gracias al énfasis puesto en la uva blanca 
Xarel·lo más allá de las elaboraciones espumosas. Su carácter, 
versatilidad y adaptación al entorno han sabido ser interpreta-
dos por los viticultores y elaboradores para crear vinos de una 
inigualable expresión mediterránea. Pero, ¿qué ocurre con los 
tintos del Penedès? ¿Generan el mismo interés?

No hay que olvidar que, según datos de la propia Deno-
minación de Origen, el 35% del vino protegido por la propia 
D.O.P. Penedès es tinto. Aunque no sea la opción mayoritaria, 
estamos hablando de un porcentaje amplio sobre el que, por 
supuesto, coexisten una gran variedad de creaciones. Encon-
traremos tintos con un marcado perfil internacional definido 
por uvas foráneas (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) que 
llegaron en la década de los noventa del siglo pasado como en 
tantos otros lugares y que a lo largo de los años han ido hacien-
do suyas las cualidades mediterráneas. Entre las más tradicio-
nales están la Ull de Llebre (Tempranillo), Samsó, Garnacha o 

Monastrell, que ofrecen vinos de un carácter más local. Pero 
de todas las variedades tintas posibles existen dos que están 
acaparando atenciones por encima del conjunto. Ambas no son 
en absoluto mayoritarias, pero este aspecto no les resta interés.

Maite Esteve, de Vins el Cep, un precioso proyecto bode-
guero formado por cuatro familias con una inmensa tradición 
vitícola en el que elaboran únicamente las uvas procedentes de 
las viñas en propiedad, está enamorada de la Pinot Noir por 
cómo se ha adaptado al Penedès y por ser una buena herra-
mienta de transmisión de la personalidad mediterránea des-
de la elegancia. Entre la producción de Vins el Cep cuentan 
con tres elaboraciones tintas con las que apenas ponen en el 
mercado 25.000 botellas, pero Maite está convencida de que la 
creciente atención prestada al tinto hará que aumente la rele-
vancia y, por tanto, el interés entre los consumidores.

La otra variedad que comienza a dejarse notar es la Sumoll. 
Autóctona, rústica, potente y retadora a la hora de cultivarla, 
es para Pepe Raventós una uva de clase mundial con un gran 
potencial y sobre la que año a año se va descubriendo el verda-
dero valor en el contexto del Penedès. Una apuesta por esta uva 
que busca redefinir un Penedés en el que Xarel·lo y Sumoll sean 
los verdaderos estandartes.

Parte de la fotografía actual de los tintos del Penedès se ve 
reflejada en esta cata de 36 vinos entre los que podréis encon-
trar una representación muy interesante de estilos, ensambla-
jes de uvas y monovarietales con los que descubrir un mundo 
que sin duda merece nuestra consideración.
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La cara tinta del Penedès
Aunque el reconocimiento y la fama del Penedès se basa en sus 
personales y expresivos vinos blancos y en unos espumosos con 

identidad propia, en esta ocasión queremos prestar atención a los 
tintos por su raza mediterránea. Todo un mundo por descubrir.

José Ignacio Junguitu Bartolomé SánchezAna LorenteAntonio Candelas Nuria España Olga Fernández
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Uno de los tesoros del Penedès 
recuperado en forma de un vino 
fresco, silvestre, floral, delicioso, 
que marca perfectamente el 
carácter de la zona con un perfil 
de vino vivo, enérgico, fino. En 
boca mantiene la tensión, la 
energía y los recuerdos de frutos 
del bosque. Espléndido.

Extraordinario Monastrell por su 
intensidad varietal y por la com-
plejidad de matices que ofrece 
vinculados todos a la tierra y 
al paisaje: monte bajo, frutos 
silvestres y hoja de higuera. La 
madera, impecable. Sabroso, flui-
do, amable, fresco, persistente. 
Un grandísimo vino.

Una singularidad del Penedès 
en forma vino con una marcada 
personalidad especiada y silves-
tre. La fruta roja es acompañada 
por detalles balsámicos y algún 
herbáceo delicado. En boca es 
vibrante, fresco, vertical, con un 
posgusto de bonita factura más 
herbáceo y floral que frutal.

La complejidad es su mejor 
atributo. Armonioso y con todos 
los registros aromáticos bien 
integrados. Profundo, especiado, 
opulento y balsámico. En boca es 
muy sabroso, con toques de hojas 
secas, ebanistería, grafito y una 
textura bien construida para que 
siga evolucionando con el tiempo.

Can Ràfols 
dels Caus
D.O.P. Penedès
www.canrafolsdelscaus.com
Sumoll

Celler 
Mas Candi
D.O.P. Penedès
www.mascandi.com
Monastrell

Mas 
Comtal
D.O.P. Penedès
www.mascomtal.com
Cabernet Franc

Propietat 
d'Espiells
D.O.P. Penedès
www.propietatdespiells.com
Merlot, Cabernet Sauvignon

Consumo: 16 ºC | PVP: 25 €

 Suquet de pescado

Consumo: 16 ºC | PVP: 48,30 €

 Presa ibérica

Consumo: 16 ºC | PVP: 14,50 €

 Chuletón de buey

Consumo: 16 ºC | PVP: 38 €

 Roast beef

Gramona
D.O.P. Penedès
www.gramona.com
Pinot Noir

Jean 
Leon
D.O.P. Penedès
www.jeanleon.com
Merlot

Can 
Feixes
D.O.P. Penedès
www.canfeixes.com
Cabernet Sauvignon, Merlot

Parxet
D.O.P. Penedès
www.15bodegas.com
Pinot Noir, Ull de Llebre, 
Syrah

Vins 
el Cep
D.O.P. Penedès
www.vinselcep.com
Pinot Noir

Bru de Gramona 2019 Can Feixes Reserva Especial 2011

Sumoll 2021
Claustre Sant Sebastià 
dels Gorgs Tinto 2021

Racó de Camps 2022
Jean Leon Vinya 
Palau Merlot 2018

Antistiana Cabernet Franc 2018

Mas Candí 
Montombra Negre 2019

Iohannes 2015
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Expresión fina, floral y muy vincula-
da al Mediterráneo. Los detalles de 
hierbas, una fruta madura silvestre 
perfectamente definida y una 
madera integrada con maestría lo 
convierten en un caso paradig-
mático de esta uva en el entorno 
del Penedès. Sabroso, fresco, con 
tensión, afilado, balsámico y floral.

Ejemplo de cómo esta uva puede 
dar vinos complejos, maduros, 
con opulencia bien entendida y 
dotado de diversos capas aromá-
ticas (fruta madura, especias, hojas 
secas, eucalipto, tierra húmeda). 
Sedoso en boca, con extracto, 
matices especiados que ganan 
terreno y un posgusto eterno.

Es uno de los vinos con más edad 
de la cata y se mantiene con vida 
gracias a una complejidad basada 
en detalles de fruta confitada, 
ebanistería, especias (clavo, anis 
estrellado) y ebanistería. Sedoso en 
boca, fino, con las especias domi-
nando el recorrido y un posgusto 
muy largo (hojas secas, incienso).

Interesante y singular mezcla de 
variedades que ofrecen un con-
junto aromático nítido y de gran 
pureza. Frutal, con pinceladas de 
finas hierbas, silvestres y flores. 
Jugoso, enérgico, con una ten-
sión maravillosa que concluye en 
una sensación salina extraordina-
ria. Excelente elaboración.

Catamos en primicia la nueva 
añada que saldrá al mercado a 
principios de año. Delicioso Pinot 
Noir marcado por el equilibrio 
aromático entre los detalles florales 
y de fruta roja silvestre. En boca es 
pura seda. Amable, fresco, barrica 
muy bien ensamblada y muchas 
cosas que contar en el tiempo.

Consumo: 16 ºC | PVP: 25 €

 Coquelet asado

Consumo: 16 ºC | PVP: 24,30 €

 Rabo de toro

Consumo: 16 ºC | PVP: 42 €

 Carnes rojas

Consumo: 16 ºC | PVP: 19 €

 Aves rellenas

Consumo: 16 ºC | PVP: 18,11 €

 Canelones de carne
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La raza mediterránea que mues-
tra es incontestable. Cuando el 
vino lleva un tiempo en copa, 
entre las notas de flores comien-
zan a aparecer detalles de frutos 
silvestres y retama. Las especias 
completan el conjunto. Fresco, 
delicado, con tensión en el reco-
rrido y un final silvestre y floral.

Excelente ejemplo de pureza 
varietal en el contexto medite-
rráneo. Aromáticamente, la fruta 
tiene un punto entre crujiente y 
jugoso. Después, todo lo que tie-
ne que ver con la parte balsámica 
está bien integrado. Poderoso en 
boca por su carácter, goloso, con 
cuerpo y muy persistente.

La uva Caladoc (cruce entre 
Garnacha y Malbec) hace que 
sea un vino muy singular. La fruta 
negra es fresca y va acompa-
ñada de matices de espeicas 
dulces, balsámicos y regaliz. En 
boca tiene extracto, es sabroso 
y al final persiste en el posgusto 
gracias a los recuerdos licorosos.

Interesante versión de esta uva por 
su expresión más balsámica que 
especiada reforzada con matices 
de fruta madura, hojas de té negro, 
tabaco y un punto de chocolate. 
Textura consistente en boca, 
equilibrado por la buena acidez y 
la sensación de frescura. Largo, con 
recuerdos de hierbas de monte.

Can 
Sumoi
D.O.P. Penedès
www.cansumoi.com
50% Garnatxa, 50% Sumoll

Avgvstvs 
Forvm
D.O.P. Penedès
www.avgvstvsforvm.com
Garnacha

Albet i Noya
D.O.P. Penedès
www.albetinoya.cat
Caladoc, Tempranillo, 
Merlot

Plana d'en Jan 
Microvinificacions 
D.O.P. Penedès
www.planadenjan.com
Cabernet Sauvignon

Consumo: 16 ºC | PVP: 14,82 €

 Butifarra

Consumo: 16 ºC | PVP: 16 €

 Arroces

Consumo: 16 ºC | PVP: 27,45 €

 Foie

Consumo: 16 ºC | PVP: 46 €

 Judiones estofados

Can 
Suriol
D.O.P. Penedès
www.suriol.com
Monastrell

Bodegas 
Pinord
D.O.P. Penedès
www.pinord.com
Cabernet Sauvignon

Mas 
Bertran
D.O.P. Penedès
www.masbertran.com
Sumoll

Familia Torres
D.O.P. Penedès
www.torres.es
Moneu, Tempranillo, 
Garnacha

Castellroig - 
Finca Sabaté i Coca
D.O.P. Penedès
www.castellroig.com
Ull de Llebre

Mataró 2021 Nutt Sumoll 2021

Can Sumoi 
Garnatxa - Sumoll 2021 Clos Ancestral 2021

So Negre 2019Pi del Nord 2011

La Milana 2019

Avgvstvs Microvinificación 
Garnatxa Negra 2021

Plana d'en Jan 
Plana in Albis 2018

C ATA

Excelente interpretación de la 
Monastrell dentro de un concepto 
moderno. Se muestra delicado y 
elegante manteniendo la esencia 
mediterránea. Floral, con una parte 
de monte muy balsámica sin caer 
en excesos de madurez. Fresco, 
con buena acidez y un paso con 
tensión y mucha energía.

Uno de los vinos más longevos 
de la selección. Gran complejidad 
basada en matices especiados, de 
grafito y balsámicos (mentolados). 
Fino tanto en nariz como en boca. 
Entrada sedosa y desarrollo con 
tanino carnoso. Prolongado en el 
posgusto con un punto de fruta en 
sazón y especias. Muy largo.

Los matices florales y de polen 
son sugerentes y acompañan 
a una fruta jugosa. Al fondo, en 
un segundo plano, los detalles 
especiados. En boca hay firmeza 
de tanino y una frescura dibujada 
no solo por la acidez sino por los 
recuerdos que están entre los 
balsámicos y los silvestres.

El trabajo de recuperación de 
variedades olvidadas (en este caso, 
la Moneu) se muestra en este vino 
que busca la complejidad desde 
la finura de matices. Notas de fruta, 
piel de naranja, hierbas mediterrá-
neas y un exquisito uso de la barri-
ca. Fresco, con cierto nervio y ecos 
florales que lo hacen delicioso.

Magnífica muestra de un mono-
varietal de esta uva por su profun-
didad y por el equilibrio preciso y 
adecuado con los seis meses de 
barrica. En boca está bien armado, 
es sabroso, amplio, con una parte 
mineral que le aporta complejidad 
y acompaña a ese punto licoroso 
que se aprecia en el posgusto.

Consumo: 16 ºC | PVP: 19,90 €

 Setas salteadas

Consumo: 16 ºC | PVP: 25 €

 Churrasco al horno

Consumo: 16 ºC | PVP: 21,75 €

 Solomillo de ternera

Consumo: 16 ºC | PVP: 16,75 €

 Magret de pato

Consumo: 16 ºC | PVP: 12 €

 Ragut de ternera
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La juventud de esta Garnacha es 
atractiva en todos sus registros. 
Por la nitidez de aromas frutales 
y por la cremosidad con la que 
quedan envueltos. En boca es 
sugerente, evocador, con mayor 
presencia de recuerdos florales. 
Textura fluida, amable, sin estri-
dencias y de trago largo.

La intensidad aromática está cen-
trada en enseñar la cara más fru-
tal de ambas uvas. Notas de fruta 
negra silvestre, sobre todo, pero 
también flores azules y un toque 
de regaliz. En boca hay una vin-
culación con el suelo en forma 
de sensaciones minerales. Fresco 
y grato en todo momento.

Ecológico, vegano y biodinámico. 
Interesante perfil floral con una 
gran finura en matices. Toques 
de tomillo, jara, ciruelas jugosas 
y unas especias que aportan 
un plus de frescura. En boca es 
de tanino directo, con matices 
silvestres y un final en el que pre-
dominan los recuerdos florales.

Un perfil clásico bien construido 
basado en una complejidad en 
la que la madurez frutal y los mati-
ces de regaliz y monte se funden 
entre la parte más tostada y de 
especias dulces de la crianza. 
En boca aparecen flores secas y 
trasncurre con delicadeza, fluidez 
y una sensación de tensión grata.

MontRubí
D.O.P. Penedès
www.montrubi.com
Garnacha

U MES U
D.O.P. Penedès
www.umesu.wine
85% Tempranillo, 
15% Syrah

Parés 
Baltà
D.O.P. Penedès
www.paresbalta.com
Garnacha

Josep 
Masachs
D.O.P. Penedès
www.josepmasachs.com
Ull de Llebre

Consumo: 16 ºC | PVP: 10,50 €

 Carrilleras en salsa

Consumo: 16 ºC | PVP: 7,95 €

 Setas guisadas

Consumo: 16 ºC | PVP: 12,50 €

 Verduras a la brasa

Consumo: 16 ºC | PVP: 11 €

 Lentejas estofadas

Casa 
Ravella
D.O.P. Penedès
www.casaravella.com
Garnacha

Loxarel
D.O.P. Penedès
www.loxarel.com
Garnacha, 
Merlot

Maset
D.O.P. Penedès
www.maset.com
Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Garnacha

Can Bas 
Domini Vinícola
D.O.P. Penedès
www.can-bas.com
Syrah, Cabernet Sauvignon

Finca 
Viladellops
D.O.P. Penedès
www.fincaviladellops.com
Garnacha

L'Isard 2022 Maset Natura Reserva 2018

Black 2022 Can Bas La Capella 2016

Finca Viladellops 
Selección Garnatxa 2021A Pèl de Loxarel 2021

Indigena 2021

Anais Tinto 2021

Terres 2019

C ATA

Destila juventud por los cuatro 
costados. Notas de flores, frutos 
silvestres y naranja sanguina 
con las hierbas de monte en un 
segundo plano. El toque goloso 
que se aprecia en boca es de 
una amabilidad enorme. El tanino 
mantiene la tensión en el recorri-
do. Expresivo y floral al final.

Criado en ánforas, el perfil de fru-
ta que enseña en todo momento 
recuerda a las moras y ciruelas. 
Existe una parte refrescante que 
le debemos a los detalles de 
lavanda y tomillo. En boca apare-
cen toques muy mediterráneos 
(piel de naranja, hojarasca). Con 
extracto, mineral, sabroso.

Es curioso cómo destaca la 
Garnacha frente a las uvas foráneas. 
La barrica está perfectamente inte-
grada. Notas de fruta negra y roja 
maduras, pero frescas, flores, notas 
cítricas y una cremosidad que real-
za. Boca sabrosa, de paso amable, 
con buena acidez y el punto de 
naranja sanguina ganando terreno.

Maduro, completo, con una 
sorprendente presencia de fruta 
negra confitada escoltada por 
una crianza discreta y perfecta-
mente trabajada. Profundo y con 
buena intensidad. Concentrado, 
de tanino noble, complejo y con 
un fondo mineral interesante de 
grafito. Licoroso al final.

Amable versión de la Garnacha 
con una fruta nítida que se ve mati-
zada por los toques mediterráneos 
de las finas hierbas. La barrica casi 
inapreciable cohesiona los aromas. 
En boca continúa con la amabilidad 
y, gracias a la buena estructura, los 
matices perduran, en este caso con 
mayor presencia de los florales.

Consumo: 16 ºC | PVP: 7,85 €

 Secreto ibérico

Consumo: 16 ºC | PVP: 15,20 €

 Pollo en pepitoria

Consumo: 16 ºC | PVP: 12,40 €

 Carnes a la brasa

Consumo: 16 ºC | PVP: 30 €

 Rodaballo a la brasa

Consumo: 16 ºC | PVP: 13,80 €

 Embutido ibérico
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Hay que elogiar la buena madurez 
de la uva. El perfil especiado 
domina el eje aromático del vino, 
con notas ahumadas, de chocolate 
negro y un toque de finas hierbas. 
En boca se muestra sin excesos 
tánicos, bien armado y con un 
recorrido en el que la fruta negra 
en sazón gobierna tras el paso.

El corazón del vino es especiado 
y de él aparecen notas mento-
ladas, de praliné y anisados. La 
fruta es negra (moras, aránda-
nos). En boca es corpulento y 
todos los recuerdos se replican 
con precisión en el recorrido. 
Posgusto con toques de frutos 
secos.

Intenso, profundo, mediterráneo. 
La fruta negra madura, las especias 
(clavo), el punto balsámico dibu-
jado por las hierbas de monte y la 
sensación mentolada forman un 
conjunto sugerente y lleno de ex-
presión. La crianza aporta toques 
de cacao y tostados. Consistente 
en boca, sabroso, largo.

Destacan en nariz los matices de 
fruta negra madura, como los 
arándanos y las moras. Aparecen 
toques de chocolate negro, 
flores secas y regaliz. En boca es 
carnoso, de tanino bien definido 
y un recorrido en el que aparece 
un recuerdo floral que predomi-
na hasta el final.

Trias 
Batlle
D.O.P. Penedès
www.triasbatlle.com
Cabernet Sauvignon

Bodegues Sumarroca
D.O.P. Penedès
www.sumarroca.com
Cabernet Franc, Syrah, 
Merlot

Vallformosa
D.O.P. Penedès
www.vallformosa.es
Sumoll, Samsó

Montesquius
D.O.P. Penedès
www.montesquius.com
Merlot, 
Ull de Llebre

Consumo: 16 ºC | PVP: 15 €

 Conejo al ajillo

Consumo: 16 ºC | PVP: 12,85 €

 Costillas adobadas

Consumo: 16 ºC | PVP: 26,50 €

 Cocido

Consumo: 16 ºC | PVP: 9,90 €

 Quesos de cabra

Cavas 
Hill
D.O.P. Penedès
www.cavashill.es
Merlot, Syrah

Rovellats
D.O.P. Penedès
www.cavarovellats.com
Garnacha

Torre 
del Veguer
D.O.P. Penedès
www.torredelveguer.com 
Garnacha

Vins de Relat
D.O.P. Penedès
www.blancmariner.com
50% Merlot, 40% Garnacha, 
10% Syrah

Celler Parató
D.O.P. Penedès
www.parato.es
Tempranillo, Cabernet 
Sauvignon, Samsó

Hill Gran Toc 2018 Jeronimus 2021

Trias Batlle 
Cabernet Sauvignon 2018 Aladelta 2021

Finca Renardes Negre 2019Rovellats Bru de Tardor 2022

Cultivare 2019

Terral 2019

Naturelovers Merlot 
Authentic 2019

C ATA

Ante todo, especiado y balsámi-
co. La fruta es negra y madura, 
y la madera interviene de una 
forma discreta en el conjunto 
con moderación. En boca hay 
estructura y un recuerdo más 
presente de la pimienta que al 
final concluye con toques de 
cacao y té negro.

Conforme pasa el tiempo en 
copa, despliega con mayor 
intensidad sus matices de fruta 
negra y roja adornados con 
toques de hierbas de monte y 
un fondo de especias que le 
dan el punto balsámico. En boca 
se desarrolla con fluidez, es de 
carácter silvestre y tanino vivo.

Los matices balsámicos gobiernan 
un conjunto en el que los detalles 
frutales recuerdan a la zarzamora. 
Algún tostado bien dispuesto 
aporta complejidad. Al fondo, 
toques de tomillo y hojarasca. En 
boca, el recorrido nos muestra la 
parte madura de la fruta y toques 
especiados. Estructurado.

Curioso en nariz porque a la fruta 
negra confitada (mermelada de 
arándanos) se le suma una parte 
especiada y tostada, e incluso 
mineral. Profundo e intenso. En 
boca esa cremosidad resulta 
atractiva. Posgusto amplio con 
un recuerdo más especiado. 
Licoroso.

Muestra un perfil muy claro de 
fruta negra confitada y balsámicos 
que aportan profundidad. La ma-
dera se deja ver con detalles ahu-
mados y un punto de ebanistería. 
En boca mantiene el tanino vivo, 
robusto, acompañado por una 
sensación especiada que termina 
con recuerdos de la barrica.

Consumo: 16 ºC | PVP: 8,80 €

 Carnes adobadas

Consumo: 16 ºC | PVP: 10,40 €

 Fricandó de ternera

Consumo: 16 ºC | PVP: 21 €

 Picaña al horno

Consumo: 16 ºC | PVP: 6,75 €

 Arroz con níscalos

Consumo: 16 ºC | PVP: 9,50 €

 Alubias estofadas
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