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Descubrir un vino
para cada Navidad

Llevamos tiempo trabajando en esta seleccion de vinos con el objetivo de que

os llegue justo a tiempo para recomendar; regalar y disfrutar en las proximas

semanas repletas de reuniones familiares y brindis. Como veréis, el criterio

ha sido el de la diversidad. Hemos querido mostrar multitud de estilos, zonas,

precios... para que sedis vosotros los que dirijdis vuestra propia eleccion.

del vino en Espafia ha emprendido un apasionante camino

hacia la diversidad, adaptandose a los gustos cambiantes
de un publico cada vez mds conocedor, amplio y diverso. Desde
las tradicionales bodegas familiares que han mantenido practicas
centenarias hasta los innovadores productores que experimentan
con variedades rescatadas o adaptadas al contexto climatico ac-
tual o aplican técnicas novedosas que favorecen perfiles de vino
mas accesibles, la oferta vinicola se ha expandido para reflejar las
ricas identidades de cada region.

En esa realidad dindmica del sector, la diversidad ha demos-
trado ser uno de los pilares fundamentales que lo sustentan. Un
aspecto destacado de esta diversidad lo encontramos en la labor
de los pequetios productores, que han optado por una produc-
cién limitada, centrada en la calidad y la identidad de su terrufo.
Estos viticultores, a menudo arraigados en sus pueblos, ven en la
elaboracién de vinos una forma de revitalizar sus comunidades y
ofrecen productos que son auténticas expresiones del paisaje y la
cultura locales.

Estos vinos de escasa produccion tienen un caracter singular
que los distingue. Con una atencién meticulosa a los detalles y
un enfoque en précticas sostenibles, estos pequenos productores
crean vinos que cuentan historias y reflejan la herencia viticola de
su region. Son testimonio de su entorno, una manera de conectar
a los consumidores con la tierra y la tradicion. Al elegir estos vi-
nos, no solo se apoya a un pequerio productor, sino que también
se fomenta el desarrollo de las economias locales y se preservan
practicas culturales valiosas.

Por otro lado, existen bodegas que ofrecen una perspectiva
mads global del vino y presentan opciones que satisfacen estilos

E n los ultimos afios, hemos sido testigos de cémo el sector
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mas democrdticos sin comprometer la calidad. Estas bodegas pue-
den acceder a una amplia variedad de mercados y ofrecer vinos
que equilibran la tradicién con la innovacién. Sus productos son
accesibles y versatiles, perfectos para compartir en celebraciones
0 en momentos cotidianos.

Esta coexistencia de modelos productivos no es una compe-
tencia, sino una sinergia que enriquece el sector. Juntos, aportan
una riqueza de opciones que satisfacen la diversidad de gustos y
recursos economicos. Qué duda cabe que no solo los gustos y los
momentos de consumo influyen a la hora de elegir el vino, y mds
en estas fechas navidefias que se avecinan. No todos los bolsillos
son iguales ni las prioridades las mismas y, ante estas diferencias,
el sector del vino también tiene respuesta y es capaz de ofrecer
soluciones: desde el vino mas especial y exclusivo que se convier-
te en el protagonista de una cena al més alto nivel hasta el vino
asequible que acompania una entranable comida familiar o una
reunién entre amigos. Lo mds hermoso de toda esta diversidad
radica en que cada eleccidn contribuye a construir un sector ro-
busto, dinamico e imperecedero.

En esta ultima cata del afio, que resulta ser la mds especial, que-
remos rendir homenaje a esta filosofia inclusiva, donde cada vino,
ya sea de produccion limitada o global, se suma en cualquier caso
al disfrute de la gastronomia. El acto del brindis y el compartir
una copa son tradiciones profundamente arraigadas en nuestra
cultura, y el vino, en todas sus expresiones, es el hilo conductor
que nos une en torno a la mesa. Esperemos que 2025 sea el afio del
reconocimiento del vino como verdadero e insustituible elemen-
to de cohesién rural, de equilibrio entre la rentabilidad econémi-
cay la sostenibilidad del paisaje y, sobre todo, de catalizador de los
buenos momentos que el ser humano vive en sociedad.
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BArCO DEL CORNETA 2022 GARNACHA SUMOLL 2023 CasA Rojo MINAMI 2 2021
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Barco

del Corneta

V.T. Castilla y Ledn
www.barcodelcorneta.com

Can

Sumoi

Sin indicacion geografica
WWWw.cansumoi.com

Casa Rojo

V.T. Murcia
WWW.Casarojo.com
50% Monastrell,

Verdejo 50% Garnacha, 50% Sumoll 50% Garnacha
Consumo: 10 °C | PVP: 21,50 € Consumo: 16 °C | PVP: 16,86 € Consumo: 16 °C | PVP: 31,35 €
» Rodaballo a la plancha “ Coca de verduras “ Quesos curados

Su éxito esta en la honestidad y
pureza con las que se muestra. La
parte silvestre, en especial la floral,
predoming, y eso lo hace tremen-
damente amable. La complejidad
del segundo registro satisface a los
conocedores. Vivo, con un punto
goloso precioso, salino, envolven-
te. No puede no gustar.

ErL VoL pE NiT 2019

Ejemplo de codmo huele la monta-
fa en el Mediterraneo. Franqueza
aromatica con apuntes de fresas
silvestres, finas hierbas, naranja
sanguina y maravillosa sensacion
de frescura a través de los matices
de monte y, en boca, a través

de una elegante acidez. Amable,
floral, sin excesos, sutil, delicado.

ENATE MERLOT-MERLOT 2021

CASA RBIC

Juego aromatico muy interesante.
Esta la Monastrell con su pan de
higo, balsdmicos y monte (tomillo),
mientras que la Garnacha aporta
notas mas florales y algin matiz de
naranja sanguina. La crianza aporta
con discrecién notas ahumadas y
de bolleria. Goloso en boca, paso
sedoso, tanino fino y fresco.

Finca EL RiBAZO 2018

UMESU Bodega Vifiedos y Bodegas

D.O.P. Penedés ENATE de la Marquesa
www.umesu.wine D.O.P. Somontano D.O.Ca. Rioja

Garnacha, www.enate.es www.valserrano.com
Carifiena Merlot Tempranillo

Consumo: 16 °C | PVP: 17,95 € Consumo: 16 °C | PVP: 23,95 € Consumo: 16 °C | PVP: 24 €
» Secreto ibérico “ Codornices rellenas ” Pochas con chorizo

Expresivo, mediterraneo, fresco,
con un equilibrado juego entre la
fruta, la profundidad de los detalles
balsdmicos de monte y una crianza
que es moderada y se integra bien
en el conjunto. En boca es goloso,
transcurre con amabilidad y frescu-
ra, sedoso al tacto y con un punto
de fruta en sazon al final.

Finca LA PARED
CuVEE ESPECIAL 2019

Uno de los monovarietales de Mer-
lot con mas entidad e identidad de
nuestro pais. La fruta negra silvestre
es su hilo conductor. Detalles de
flores azules, alguna nota de monte
y un fondo tostado y especiado.
Puro terciopelo en boca, pleno,
con buena sensacion de frescura y
muy largo en el posgusto.

FiNcA MATAMBRES 2020

FJN_C:\ EL RIBAZ0
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Valiosa expresion de la Rioja Ala-
vesa por su defincion de fruta roja,
que se mantiene a pesar del paso
del tiempo y el perfecto balance
que existe con su crianza, en la que
la especia dulce y algun ahumado
fino se cuelan con discrecién. Boca
elegante, envolvente, cremosa,
fresca y con tanino de gran finura.

TiNTO ARROYO
VENDIMIA SELECCIONADA 2015
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GARNACHA TINTA

Bodegas Bodegas Bodegas piriaime los fabios con wmas sontise de
Marco Real Monteabell6n = & S. Arroyo cofne wofo coresan ) bebirnosba o sorbes
D.O.P. Navarra D.O.P. Ribera del Duero D.O.P. Ribera del Duero e e S
www.bodegasmarcoreal.com www.monteabellon.com www.tintoarroyo.com 4
Graciano, Syrah Tempranillo Tempranillo Botellan®

Consumo: 16 °C | PVP: 25 € Consumo: 16 °C | PVP: 27 € Consumo: 16 °C | PVP: 25 € 00001

» Alubias con verduras ” Aves rellenas “ Cocido

La frescura y energia de la Graciano
se adapta muy bien a la amabilidad
y frutosidad mediterranea de la
Syrah con una crianza que participa
con tostados y algun detalle de
grano de café. Boca con mucha
frescura, estructurado en el recorri-
do y un final en el que aparecen las
especias Y la parte de monte.

La opulencia controlada de la Ribe-
ra esta perfectamente descrita en
este vino pleno de fruta, profundo,
con notas de regaliz y una cremo-
sidad procedente de la crianza
bien ensamblada. Boca poderosa,
€arnosa, con una raza soberbia

y bien respaldada por una gran
acidez. Largo, licoroso, mineral.

Profundo, con buena intensidad de
aromas, entre los que encontramos
detalles de moras, cacao, especias
y balsdmicos (mentolados). En
boca se comporta con mucho
poderio. Es carnoso, tiene extracto
y el desarrollo de sensaciones va
en la linea de los ahumados, torre-
factos y de fruta en sazon.

VINOS DE MADRID
DENOMINACION DE ORIGEN
PROCUCTO DE ESPARA - PROOUCT OF SPAR
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