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REPORTAIJE

por Antonio Candelas

Caelus, nacido para emocionar

En el vino, como en tantas otros aspectos de la vida, la paciencia es la clave de la excelencia. Invertir tiempo

en conocimiento y confiar en él es lo que U MES U ha logrado con este cava verdaderamente conmovedor:

hace 30 afos cuando la bodega plantd las primeras tres que frena el avance del tiempo en forma de matices de evolu-

hectireas y media de Pinot Noir en Mas Moid cién. Su crianza sobre las lias de mds de 60 meses con
(Font-Rubi) buscando una orientacién fresca tapén de corcho, degollado de forma artesanal y
para que la cepa madurara lentamente cada sin dosaje (adicién de licor de expedicién),
racimo y preservara todas sus cualida- son algunos de los detalles de su elabo-
des para la elaboracién de un Blanc raciéon que dan cuenta del cuidado
de Noirs. Esa certera intuicidén extremo que se ha tenido.
llevé al equipo técnico a ir plan- De esta primera afiada se han
tando y adquiriendo vifas elaborado tan solo 4.570 bote-
de esta gran variedad en llas y resulta ser de una con-
diferentes ubicaciones del movedora finura y elegan-
Penedeés para poder asi cia. Soberbio en términos
discernir entre las expre- de viveza y extraordi-
siones mds interesantes nario en matices que
y la mayor vocacién de van desde los florales y
guarda. anisados hasta los de

La aventura —y, por qué no reconocerlo, el reto— comenzd ‘ cia se han asentado sobre una magnifica sensaciéon de frescura

Toda la experien-
cia adquirida en estos
anios se ha traducido
en distintas elabora-
ciones en la que la uva
Pinot Noir ha sido la
protagonista, como es
el caso de los cavas de
la casa Larus o Ardea.
Ambos, reconocidos por
la critica nacional e inter-
nacional, han ido abrien-
do camino y preparando el
terreno hasta que hace unas
semanas vio la luz una de las
mas bellas expresiones de esta de-
licada variedad en forma de Blanc
de Noirs. El nuevo cava de U MES U,
Caelus Gran Reserva 2016, tiene su origen
en Can Grau, un vifiedo de 1,6 hectdreas plan-
tado en 2006 ubicado en Sant Marti Sarroca, un mu-

reposteria fina con un
toque sutilmente ahu-
mado. En boca es deli-
cado, de gran frescura
y una consistencia du-
rante el recorrido que
sostiene una enorme
paleta de recuerdos. Es
de esos vinos en los que

no es fécil encontrar las
palabras adecuadas para
describirlos, aunque con
tan solo una se puede resu-
mir tanto talento, tanta preci-
sién y excelencia: emocionante.
Sin duda, es una de las elaboracio-
nes de cavas de nuevo cuflo con ma-
yor proyeccion de los ultimos tiempos.
Ojala Caelus, guardian del cielo, conceda
sus bendiciones a la vifa y a sus creadores.

nicipio del Alt Penedés. Su orientacidn este-oeste, la altitud de UMES U

la vifia —390 metros—, la naturaleza arcillo-calcdrea del suelo Mas Romani, s/n

y una gestién de la vina dirigida para equilibrar la produccién 08736 Font-Rubi, (Barcelona)

han sido los precursores de un cava cuya delicadeza y elegan- www.umesu.wine / Tel. 93 897 40 69
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