BODEGA PRACTICA
EJEMPLAR Eﬂi La ;‘Eﬂ;‘gﬁd DE CATA
Vallformosa fas espumosor fporvenir del Penedes Oxia Orange Wine 2024



El apasionante mundo dela
anada en los espumosos

Cueremas (raer a muestra pertiltima cata del aflo una ceestidn que en mds de
unat ocasicn of Rabrd Hamado la arencidn. Por que’ alpunos expramosos imdicarn
la aflada y ofros no? JNos indica detalles de elaboracidn? FHay diferencias
cualitativas? Veremas, y sobre rodo cataremos, uma bonita seleccion de
expurmosos con Y sin aflads indicads pare ver exs diferencias.

n el mund o de vino espumosa, uno de los aspecios mis fas-
arentes y reveladores s la diferencia entre un espumoso de
anada —también lamado Vimage o Millssimé— y aguelos
gque no indican €] afio de cosecha. Fsta distinciGn no e smplemen-
te un detalle estético en la etigquets enderra wma filosofia de ela-
boracifn, un etilo de bodega v uma forma distintz de entender ]
themmpo e el vinm
Un espurmosn de anada e el resultado de ovas cosschardas en un
timico afio oons deradoe especial por el produoctor. Las cases produc-
torzs de espumpess soden dedarar afeda dmicamente coando La
naturalera ofrere una vendimia ewepdonal condiciones dimeti-
s equilibradas, maduracidn perfecta v uvas que expresin crEcher
propia. B daborador decide entonces gque @ vino tiene suficiente
c@lidad v potencial para “comiar ka historia” de ese abio Se viniba v
awvejece sguicrndo procesos trmdicionales, pero sempne nesalizndo
d perfal particuar de esa cosecha. B resultado es un espamosn con
idenitidad dmic, irmepetible, que refleja d ermano v el dima de esa
afada concreta
En e=e aspectn, hemos preguntado a Pepe Hidalgo, director tée-
nico de o & Campe, casa oon trayectoria centemaria y todo un
referente en la dabomcidn de cava, que reflexsona sobre la nece-
sadad de merclar afadas en Champagne porgue el clima alll hace
oompliczdo guoe s poedam elaborar espuamosns de ahada por temas
de madumacido Conssgoir uma maduracdn Gptima e complcado
¥ solo se da en afos exoepcionales, a partit de los omles o= elaboman
los prestigiosos Vintage”, explica Hidalgn, “Esta idea tradadada a
nuesito espamoso (Cava, Clissic Penedis, Corpinnat. .| parece a
Priari [0 seT necesaria, poesio que d clima en tomo al Penedis es
menss rigurass ¥ B maduacion et gamntizada, Aqul e quiz,
s gL uma ohligacion, una opodn por la oual b casas deciden

wlabomr un vintage para axgpresr s oualidades de b anada

Por piro lado, los espumosos sn aniada se daboran menclandio
vinos base de difeventes afics. Esta prictica permite al productor
mantener un estile onstante que los consumidones reconocen
botella tras botella. Lejos de ser una opcitn de menor calidad, esta
mezcl & una verdadera obra de precisifn los endlogrs sseccio-
nan vines pare aporar complgidad, frescur v equilibrio. s, s
newtralizan los altibajos que pueds heber enuna vendimia determi-
nada y se consigoe un perfil ammonioso, fiel a la manca,

Por so parte, los espumosns sin afeda destacan por so verstili-
dad v arcesibilidad. 41 buscar eguilibrio y corsstencia, suelen te-
ner uma frescura vibmante y un pertil arométion recomocible, o gue
los hare ideales para quienes desean dsfrutar del estilo cdésion de
urz bodega sin esperar a una ocsitn especial Son vinos disenados
para el consuamo més inmediabn, aurgue mschos tambidn soportan
Clerto ervepecimriento en botella.

Hidalgm mos resome que, &n términos de conoepba, el Vintage e
urz declaractn de confiarea en la meturlerar e productor asume
que e ahio o5 digno de memor ia. B No-Vintage e una muesta
de arte humann, donde 1a habilidad de merdar diferentes afiadas
crea armonia y tabildad A mbos estilos = complementan: ono
afrece singularidad v emocidn, d otro contimusdad y tradicién. En
oalquier casn, para Pepe Hidalgo en ambos casos hay una abor de
precisidn ¢ inkerpretacidn, todo ello sin obvidar € nivel de riesgo,
que bay que clogias

A, elegir entre dlos ex una cuestion de intencidn: quien usc
una experencia linica ¥ ocomplga encontrard en el Millésimé un
tesoro; quuien valora equilibrio y estilo corstante dismotan plena-
semitan L diversidad y rigoem diel universo del vino espampsn,



CATA

Gran CravsTro Brut
MaTuRg GRAN RESERVA 2019

Gran Doc 2019

MasEr 1917 2021

Farslada

DLOF. Cara

www. pemlada. com
Chamdoomary,

Fioot Mol

Consumo: & =“C | FUF: 1998 &
i) Risotto de satza

Er ina afada raploa da i, da
cigtalics da hinajoy un fondo o
complajidad que spora & orarr
Iaendma |minimo 30 mesas
Sabmsoan boca, plend, con una
burbya blan imagraca yun Anal
& @l qua deslan mukdrd de
madces |reponara fina, bods de
arits ). Perskmamay masco.

Sumarrocs GrRAN REBSEERVA 2022

Canals & Munnoié

DCE Cava

WA CAnalsImUnTie Com
40X Pinot Bloir 40% Xamel- Lo,

0% Macaban
Cormume: 8 °C | PVE: 40,90 €
) rariscos

Aromes da gran ded @darada
hano, camamil y oras koms
dhssres qus soaTpalan a finos
1o shumados v de amendra
cnach En boca sor pranden
RCuandas anisados ¥ da fna
madurm B punosda dama moja-

day hodraam apencoa &l il de
un coimido bien armado.

TERRIT 2021

Masot
OGP Canm
WA MLaSs et .oom

Harel-lo, Macabao,
Finot Boir
Cormamce & %2 | FYVE: 24 568&

) vadums an tempura

BT LN Serhs ohe el -
Takes dvemres U ke oanun bAo
Imerasma. & puries Ja nispes
=00 da s dd baqua Coalles
dai b oo, heno mojacc
bolas o anis. Bn ki desmcan

& pame dric@y oo datale oo la
o s i o msa 40 mases

Sud arvargor 2l fnal

VALLFORMOSA IS0
Gran REERVA 2020

Eodaguses

FumErToDa

DAOF Cara

WA SLUMLATTO R DOm
Iarsl-lo, Macabeo, Pansllada

Comsum: 8 °C | FVF: 1998 &

UMMES T

DCE Cava
TWEACALIITI B B Dl
Marel- Lo

Cormumo: B %0 | FYP: 1728 &

Valllormosa

OGP Canm
WA DT DR E e
Marel Lo

Cormamce & %2 | FYR 49 &

i) Magretdepato ) 1= do came ) ostras

Es | e noe pronue despians El esba Wera delinido por En rartz musers un peil| crmoes

Ura s @ o iSO 2 FDmaioos Tar mamiad tn dal vino basa en N L TRca e repomats,

e sugkared fnescu en nodo bamca. Hows cremams Y de ani=dos y un plumo baEemico de

momema. Dol les dimioos, thes- s Ben o oS Uk 53X onan hiarbas de monng En boog, @n ou

oees il el e, Tiooko &l o erous- ura fni macurs muy limgd. conckcin da b, srcoiraTes

dheda en apumes da hena, Tnos En boca condrila ol daespllequa un neconl oo oon noia s o fruc da

rosiados ¥ os Bor o ITEkon. En e manl 0SS TN Meoeios da tesenn machig, oguss drkcos ¥

b e e dea o= resowa teorigce, noarecions finos yun una burbu adiada qua favoreca

con un firal da rp e posguso ampld oy sabnoao. & sorackin da fhescum
CARFE 20149 MiTic 1908 2021 Mopus RESERVA 20322

Mastnell Cava Bodegas

DLOF. Cara Okl Roasall Modus

AW masmell com OCE Cava OCF Canm

Bz cabeo, Jarel-lo, e orLolnoes sl com wrwrw Eodsg amodus com

Farallada Chardonnay Haral-lo, Mambeu Chardomoay

Cormamoe @ 20 | FYF: 24 304 Corpmumao: 8 %0 | FYF: 17,70 & Corsuamce & %0 | PV 18 &

i amen banco P sunn ) Gamba blanca

Inmancsang pot 1l W ua Cion busna Inmn sdad, ros ofeos En madces desmca s cremos-

TGS QN Moo, STinG: ks (s un pil| med mareo muy bian dad, los derlies da fnna madum,

OamEcan kos aimas oa hinojo, Dafinicho peor 05 necusdos da for agpedas, bioche 'y anisados. En

morE Y Una frue e hueso madu- Ft: shvan e 'y hikaroaes da momel boca e dasar roda oon buena

e Enunisequndo pheng doalias Lapara da b crarea ros dda complefced v Aukdar da paso,

o pan rosedo. En boca Taracuma daalles da paradanay marTana da menem qua i burbea s sudl

CON JarE3Cion oo SATUCIEG Y LU a2k En bocakena @maan, i y il icata. Final da necom do

san=cin kooies. Lango, oon Tumapemca contada ¥ dejaun mecko an & s vualien ks

doml ke da hiojamaca 200 ok b My g LTS oo rapemedia.




