CYGNUS

ALBIREO

BRUT
ORGANICO

Albireo es la estrella que se
encuentra en el pico de Cygnus y

es el Cava mds goloso de la gama.

Un cava fresco, afrutado e
intensamente aromadtico donde

predominan los aromas primarios.

U MES U

L’art de la Suma




YGNUS

ALBIREO

Denominacion

DO Cava

Variedad

Xarel-lo 35%
Parellada 35%
Macabeu 30%

Zona de cultivo

Vifiedos propios (Alt Penedés)

Altitud

350 metros

Grado alcohdlico

11,5%

Crianza

12-18 meses sobre las lias

Temperatura de servicio

6°C

Acidez total 5849/L
Ph 3,05
Dosage 859g/L
SO 65 mg/L
2 Valor méximo de la DO Cava: 160 mg/L
Presién 5,6 bar

CYGNUS

ALBIREO

Brut - Orgadnico

Antes del amanecer comienza la vendimia y en el cielo se
desvanecen las ultimas estrellas.

Cygnus, la constelacién del cisne, brilla con fuerza en las noches
de finales de verano. Sus estrellas nos acompafian durante toda la
cosecha e inspiran a esta gama de Cavas delicados, brillantes y de
personalidad honesta.

Albireo es el pico del cisne e inspira el cava més goloso de la gama.

ORIGEN

Uvas seleccionadas de vifledos propios de la zona del Alt Penedés
con altitudes superiores a los 350 metros por encima del nivel del mar.

CATALUNYA

, ® arcELONA

ELABORACION

Método tradicional, segunda fermentacion en botella.
Crianza minima de 12 a 18 mesos sobre las lias.

SENSACIONES
En nariz: Aromas limpios de manzanay fruta blanca madura.

En boca: Fresco y equilibrado con sutiles notas de crianzay de largo
post gusto.

“Este cava resulta muy fresco y equilibrado, con un carbdnico
presente pero bien integrado y un paso por la boca dominado
por los aromas de frutos blancos, sobretodo de manzana. E/
final dulce que le confiere su dosage de 8,5 gramos de aztcar
por litro, le da un caracter goloso y actua de vinculo con la
dulzura”

Ramon Roset - Sommelier

MARIDAJE

Ideal como aperitivo o para acompanar tapas, verduras, platos con
arroz o pasta con salsas cremosas y carne blanca.

FILOSOFIA DE ELABORACION

cco_ Implementar una agricultura sostenible es nuestra
responsabilidad y, por este motivo, desde 2018 tenemos
el certificado ecolégico por la CCPAE.

= Estamos certificados como veganos por V-Label, ya que
R ()) ninguno de nuestros vinos, cavas y vifiedos, tienen productos
de origen animal.

Ser eficientes energéticamente y cuidar nuestra tierra

@ Certificados por la Wineries for Climate Protection.
forma parte de nuestros valores como Bodega.
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Cygnus Albireo. Medalla Bronce
Decanter World Wine Awards

Cygnus Albireo. Medalla de Plata
Catavinum World Wine & Spirits Competition

Cygnus Albireo. Medalla de Plata
International Wine & Spirits Awards
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