CYGNUS

ALBIREO

BRUT
ORGANIC

Albireo és l'estrella que es troba al
bec de la constel-lacié Cygnus i és
el Cava més gol6s de la gamma.

Un cava fresc, afruitat i

intensament aromatic a la vegada

que vibrant, en el que predominen

els aromes primaris.

U MES U

L’art de la Suma




YGNUS

ALBIREO

Denominacié

DO Cava

Varietat

Xarel-lo 35%
Parellada 35%
Macabeu 30%

Zona de cultiu

Vinyes propies (Alt Penedeés)

Altitud

350 metres

Grau alcoholic

11,6%

Crianca

12-18 mesos sobre les mares

Temperatura de servei

6°C

Acidesa total 5,8 g/L (acid tartaric)
Ph 3,05
Dosage 859g/L
so 65 mg/L
2 Valor maxim de la DO Cava: 160 mg/L
Pressio 5,5 bar

CYGNUS

ALBIREO

Brut - Organic

Abans de 'alba comenca la verema i al cel s’esvaeixen els
darrers estels.

Cygnus, la constel-lacié del cigne, brilla amb forga durant les nits
de finals d'estiu. Les seves estrelles ens acompanyen durant tota
la collita i inspiren aquesta gamma de Caves delicats, brillants i de
personalitat honesta.

Albireo és I'estrella que es troba al bec de la constel-lacié Cygnus i és
el Cava més golés de la gamma.

ORIGEN

Raims seleccionats de vinyes ubicades a la zona alta de I'Alt Penedés,
amb una altitud mitja de 350 metres.

CATALUNYA

, ® arcELONA

ELABORACIO

Metode tradicional, segona fermentacié en ampolla.
Crianga minima de 12 a 18 mesos sobre les mares.

SENSACIONS

En nas: Aromes nets de poma i fruita blanca madura.

En boca: Fresc i equilibrat amb subtils notes de criangai llarg
post-gust.

“Aquest cava resulta molt fresc i equilibrat, amb un carbonic
present pero ben integrat i un pas de boca dominat per les
aromes de fruites blanques, sobretot de poma. El final dolcenc
que li confereix el seu dosatge de 8,5 grams de sucre per litre,
li dona una caracter llaminer i actua de lligam amb la dolgor”

Ramon Roset - Sommelier

MARIDATGE

Ideal com aperitiu o per acompanyar tapes, verdures, plats amb arros
o pasta amb salses cremoses i carn blanca.

FILOSOFIA D'ELABORACIO

Implementar una agricultura sostenible és la nostra
responsabilitat, i per aquest motiu, des del 2018 el 100% dels
nostres vins i caves tenen el certificat ecologic per la CCPAE
(Certificat de la Uni6 Europea).

€CO,

weca,,  Estem certificats com a vegans per V-Label (European
€ Vegetarian Union), ja que en el nostre celler no s'utilitza cap
producte d'origen animal.

wres  Certificats per la Wineries for Climate Protection. Abastir-nos
% d’energia renovable, ser eficients amb els nostres recursos i
cuidar la nostra terra forma part dels nostres valors com a Celler.
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