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“Caelus, guardidn del cielo, lluvias y
vientos. Dios olvidado, tiempo atrds
venerado. Ahora procura ese Cava, elixir
divino, para que todo sea disfrutar.”

Un cava inspirado en la contemplacion

del cielo y de nuestro entorno, fi
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Anada 2016
Produccion 4.570 botellas
Denominacion DO Cava

Variedad 100% Pinot Noir
Vifiedo Can Grau

Zona de cultivo Sant Marti Sarroca
Altitud 390 metros

Grado alcohélico 12%

Crianza

Gran Reserva
Crianza de 60 meses sobre las
lias con tapén de corcho

Temperatura de servicio

6°C

Acidez total 6,3 g/L (4cido tartarico)
Ph 3,02

Dosage Sin azucares afadidos
Pression 5,3 bar

SO 50 mg/L

2

Valor méximo de la DO Cava: 160 mg/L

CAELUS

Gran Reserva 2016 - Brut Nature - Pinot Noir Blanc de Noirs

Caelus, dios de la mitologia romana, guardian del cielo. El creador de las
nubes, los vientos y la lluvia que dan vida a nuestra tierra, da nombre a
este Cava fruto de un estilo de elaboracion Unico, lejos de estereotipos.

ORIGEN

Caelus nace en la vifia de Can Grau, ubicada en el municipio de Sant
Marti Sarroca a 390 m de altura, con un clima de caracter suave,
influido por la sierra prelitoral mediterranea.

Uno de los vifiedos de Pinot Noir mas interesantes del Penedés por su
ubicacioén, orientacién y el cuidado que se ha tenido desde el inicio de
su vida, pensado para la elaboracion de blanco de noirs.

CAN GRAU

Formacion
Emparrado

Orientacion de las cepas
Este a Oeste

Estilo de suelo
Arcillo calcareo

Rendimiento
6.000 kg/ha

PINOT NOIR

Hablar de Pinot Noir es hablar de elegancia, franqueza y sutileza.
Una variedad a la que la bodega le atribuye las caracteristicas
mas apreciadas para la elaboracién de un gran reserva: frescura,
complejidad y finura.

30 VENDIMIAS EXPERIMENTANDO

Caelus es la culminacién del arte de la elaboracidon que permite
descubriry disfrutar de la maxima expresién de Pinot Noir. Una
variedad con la que la bodega experimenta desde 1992 con la
voluntad de acercarse al médximo a la excelencia.

ELABORACION

La elaboracion de Caelus representa un reto estimulante por la
bodega: la obtencion de un vino blanco a partir de una uva negra
requiere una gran rigurosidad desde el vifiedo hasta la elaboracién,
pero permite obtener una dimension de aromas Unica y inconfundible.
Cosecha manual y prensado suave de los racimos enteros. Crianza
con tapén de corcho durante mas de 60 meses. Deguelle manual con
cero dosificacién, sin la adiciéon de licor.

SENSACIONES

En nariz: Destaca su complejidad y franqueza aroméatica. Aromas
primarios de frutos del bosque y terciarios de pan tostado y avellana
tostada.

En boca: Con una burbuja fina y sutil, sorprende por su frescuray
viveza contrastada por la cremosidad en boca. La frescura persiste
acompafada de una gran inmensidad de matices.

MARIDAJE

Su delicadeza le hace ideal para aperitivo o sobremesa. Por su
cremosidad y complejidad es también un buen acompafiante por
platos mas contundentes como pescados, arroces o carnes blancas.
Un cava altamente gastronémico.

FILOSOFIA DE ELABORACION

JEGAY, eCO WFCx
/@ Elaborado de forma sostenible desde el
@ @ vifiedo hasta el Celler. Certificado por el

CCPAE y el Wineries for Climate Protection.
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g %  Caelus 2016. Medalla de Oro
Berliner Wine Trophy

Caelus 2016. Medalla de Plata
Wine System Wine Awards International

Caelus 2016. Medalla de Oro
Concocurs Mondial de Bruxelles

Caelus 2016. Medalla de Bronce
International Wine Challenge

Caelus 2016. Medalla de Bronce
Decanter World Wine Awards
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