
GRAN RESERVA 2016
PINOT NOIR BLANC DE NOIRS
ORGÁNICO

“Caelus, guardián del cielo, lluvias y 
vientos. Dios olvidado, tiempo atrás 
venerado. Ahora procura ese Cava, elixir 
divino, para que todo sea disfrutar.”

Un cava inspirado en la contemplación 
del cielo y de nuestro entorno, fruto 
de años de experiencia, nacido de la 
perseverancia y de la paciencia. El 
resultado de un ejercicio de observación y 
de interpretación de la variedad Pinot Noir 
en el terroir del Penedès.
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origen
Caelus nace en la viña de Can Grau, ubicada en el municipio de Sant 
Martí Sarroca a 390 m de altura, con un clima de carácter suave, 
influido por la sierra prelitoral mediterránea. 
Uno de los viñedos de Pinot Noir más interesantes del Penedès por su 
ubicación, orientación y el cuidado que se ha tenido desde el inicio de 
su vida, pensado para la elaboración de blanco de noirs.
 

 
 

 
 
 
 

pinot noir
Hablar de Pinot Noir es hablar de elegancia, franqueza y sutileza. 
Una variedad a la que la bodega le atribuye las características 
más apreciadas para la elaboración de un gran reserva: frescura, 
complejidad y finura.

30 vendimias experimentando
Caelus es la culminación del arte de la elaboración que permite 
descubrir y disfrutar de la máxima expresión de Pinot Noir. Una 
variedad con la que la bodega experimenta desde 1992 con la 
voluntad de acercarse al máximo a la excelencia.

elaboración
La elaboración de Caelus representa un reto estimulante por la 
bodega: la obtención de un vino blanco a partir de una uva negra 
requiere una gran rigurosidad desde el viñedo hasta la elaboración, 
pero permite obtener una dimensión de aromas única y inconfundible. 
Cosecha manual y prensado suave de los racimos enteros. Crianza 
con tapón de corcho durante más de 60 meses. Degüelle manual con 
cero dosificación, sin la adición de licor.

sensaciones
En nariz: Destaca su complejidad y franqueza aromática. Aromas 
primarios de frutos del bosque y terciarios de pan tostado y avellana 
tostada.
En boca: Con una burbuja fina y sutil, sorprende por su frescura y 
viveza contrastada por la cremosidad en boca. La frescura persiste 
acompañada de una gran inmensidad de matices.

maridaje
Su delicadeza le hace ideal para aperitivo o sobremesa. Por su 
cremosidad y complejidad es también un buen acompañante por 
platos más contundentes como pescados, arroces o carnes blancas. 
Un cava altamente gastronómico.

filosofia de elaboración

Añada 2016

Producción 4.570 botellas

Denominación DO Cava

Variedad 100% Pinot Noir

Viñedo Can Grau

Zona de cultivo Sant Martí Sarroca

Altitud 390 metros

Grado alcohólico 12%

Crianza
Gran Reserva
Crianza de 60 meses sobre las 
lías con tapón de corcho

Temperatura de servicio 6 ºC

Acidez total 6,3 g/L (ácido tartárico)

Ph 3,02

Dosage Sin azúcares añadidos

Pressión 5,3 bar

SO2
50 mg/L
Valor máximo de la DO Cava: 160 mg/L

vegan WfCPECO

Gran Reserva 2016 · Brut Nature · Pinot Noir Blanc de Noirs

Formación
Emparrado

CAN GRAU

Orientación de las cepas
Este a Oeste

Estilo de suelo
Arcillo calcáreo

Caelus, dios de la mitología romana, guardián del cielo. El creador de las 
nubes, los vientos y la lluvia que dan vida a nuestra tierra, da nombre a 
este Cava fruto de un estilo de elaboración único, lejos de estereotipos. 

Rendimiento 
6.000 kg/ha

Elaborado de forma sostenible desde el 
viñedo hasta el Celler. Certificado por el 
CCPAE y el Wineries for Climate Protection.



premios caelus
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Caelus 2016. Medalla de Oro
Berliner Wine Trophy

Año 2023

Caelus 2016. Medalla de Plata
Wine System Wine Awards International

Caelus 2016. Medalla de Oro
Concocurs Mondial de Bruxelles

Caelus 2016. Medalla de Bronce
International Wine Challenge 

Caelus 2016. Medalla de Bronce
Decanter World Wine Awards




