
La sumiller Emma Benet propone un conjunto de vinos catalanes para brindar por todo lo
bueno que trae el verano

“Noche de verano, noche de calor. La hierba se seca, pero yo no. Cuanto más calor hace,
mejor me siento”. Así lo expresaba la escritora Joana Raspall en unos versos que capturan
con precisión el espíritu veraniego. El verano transforma los días y las noches, lo inunda
todo de una luz especial, como si durante unos meses todo fuera un poco más posible, un
poco más bello.

El verano es sinónimo de encuentros y celebraciones. Y no hay mejor acompañante para
estos momentos que un buen vino que nos refresque, nos sorprenda y nos conecte con el
territorio. Por eso, desde Vadevi hemos hablado con Emma Benet, sumiller y fundadora del
club DonesVi, para conocer cuáles son las cinco propuestas de vinos catalanes para brindar
en las noches de verano.



El Cygnus Brut Rosé, elaborado por la bodega U MES U, es un espumoso ecológico que
rompe tópicos. Con garnacha y pinot noir, y una crianza justa, ofrece una burbuja fina y
notas de fruta roja muy fresca. “Tiene la burbuja justa y fruta roja que es ideal para
refrescarnos en el verano. Perfecto para comenzar un encuentro o para brindar en el verano”,
apunta Benet.
Este cava rosado no busca protagonismo, sino armonía. Ideal para inaugurar un encuentro,
para un aperitivo o para brindar sin prisas.

Cygnus Brut Rosé: un brindis fino

-Lee el artículo en su página web

https://vadevi.elmon.cat/es/cultura-es/cinco-vinos-para-celebrar-el-calor-145904/

