ANAIS

XAREL-LO 2023
ORGANIC

Anais s'enlaira en cerca de nous
horitzons, paisatges i sabors
autentics. Quan sobrevola les vinyes
del Penedes pensa que aquest podria
ser el seu lloc al mon.

Aquest és 'homenatge del Celler

a totes aquelles dones que,
inconformistes i somiadores com
I'Anais, es deixen guiar per la seva
curiositat innata, segueixen les seves
passions i lluiten per aconseguir tot
allo que es proposen.
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Denominacié DO Penedés
Varietat Xarel-lo

Zona de cultiu

Sant Lloreng d’'Hortons i
Font-rubi (Alt Penedés)

Altitud 200 - 350 metres
Grau alcoholic 12%
Temperatura de servei 8°C
Acidesa total 5,75 g/L (acid tartaric)
Ph 3,15
Sucre residual 1g/L

70 mg/L

SO

2

Valor maxim de la DO Penedés: 140 mg/L

ORIGEN

Raims seleccionats de vinyes ubicades a la zona central (Sant Lloreng
d'Hortons) i la zona alta (Font-rubi) de I'Alt Penedés, amb altituds
d’entre 200 i 350 metres.

CATALUNYA

' * anceiona

XAREL-LO,

la varietat insignia del Penedes

Varietat originaria de Catalunya i insignia del Penedes, versatil per a
I'elaboracié de vins tranquils i vins escumosos. La trobem plantada
arreu del Penedés. Envins joves, es caracteritza pel seu caracter
sedds i voluminos en boca i per la seva acidesa refrescant, lo que la
fa una varietat molt interessant.

ELABORACIO

Desgranat i maceracio pel-licular amb refredament del raim a 8°C.
Fermentacioé lenta a 17°C per tal de mantenir les aromes.

Batonnage durant 3 mesos per aportar volum i cremositat en boca.

SENSACIONS

En nas: Destaca per la frescor, I'expressivitat i la puresa dels seus
aromes. Notes de citrics, tarongina i records d’aiguanaf.

En boca: Paladar intens amb notes de préssec, mango i equilibrats
tocs minerals. Post gust llarg.

MARIDATGE

Ideal pels aperitius. El seu caracter sali combina particularment bé
amb els arrossos i tota mena de marisc.

FILOSOFIA D'ELABORACIO

. Implementar una agricultura sostenible és la nostra
"\ responsabilitat, i per aquest motiu, des del 2018 el 100% dels
U nostres vins i caves tenen el certificat ecologic per la CCPAE
(Certificat de la Unié Europea).

ecn, Estem certificats com a vegans per V-Label (European
g@ Vegetarian Union), ja que en el nostre celler no s'utilitza cap
producte d’origen animal.

«~ro,  Certificats per la Wineries for Climate Protection. Abastir-nos
% d’energia renovable, ser eficients amb els nostres recursos i
cuidar la nostra terra forma part dels nostres valors com a Celler.
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PREMIS ANAIS XAREL-LO

Any 2023

Anais Xarel-lo 2022. Medalla de Bronze
Decanter World Wine Awards

Anais Xarel-lo 2021. Medalla d’Or
Premis Vinari

Anais Xarel-lo 2021. Medalla d’Or
Ecoracimo

Any 2021

Anais Xarel-lo 2020. Medalla d’Or
International Wine Awards

Anais Xarel-lo 2019. Medalla Gran Or
Ecoracimo

Anais Xarel-lo 2018. Medalla de Plata
Decanter World Wine Awards
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